| YINS | parSébastien Ladermann

FESTIVITES ET CHAMPAGNE
CONSTITUENT UN COUPLE
INDISSOCIABLE. DE VIN
DEXCEPTION, IL EST DEVENU
UN BIEN DE CONSOMMATION
DE PLUS EN PLUS COURANT, EN
TOUTE OCCASION. GRANDS
CRUS DE CHAMPAGNE QU
ALTERNATIVES DE CHOIX,
BILAN LUXE VOUS PROPOSE
SA SELECTION, POUR NE PAS
PERDRE LA (BONNE) BULLE.
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Cépage
100% chardonnay.
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extrabrut.
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volaille de Bress
ala créme.
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Dosage
Qabrut.
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un des plus grands
champagnes, produit
uniquement lors de
millésimes exceptionnels , [
(37 cuvées en cent ans). / {

s

A EN PERDRE LA BULLE

Vins pétillants, mousseux ou encore
effervescents, peu importe. En ma-
tiere de bulles, le champagne — au béné-
fice d’une appellation d’origine contrdlée
strictement défendue au niveau mondial
- fait référence. Incarnation supréme
d’une certaine conception du luxe, il a
vu sa production globale croitre plus que
de raison, son image assurant la vente de
produits de plus en plus standardisés,
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uniformisés, et au final banalisés. De 1a
4 prétendre que le champagne est désor-
mais désacralisé...

11 existe pourtant d’excellents repré-
sentants issus du terroir le plus septen-
trional de France, élaborant des cuvées
d’exception dans le respect d'une tra-
dition riche mais exigeante. Voici trois
d’entre eux qui proposent des cuvées
parmi les plus réussies.
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‘\ / \ vin de la Champagne.
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/ réalisée sans fermentation
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3
)

/,_
P

Particularité
assemblage de plusieurs \
millésimes (2009, et vins

de réserve), les cuvées

sont numérotées pour les

dater et mettre en avant la
personnalité de chacune. /
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traditionnelles, sans

herbicides.
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f a bénéficié d'une lente
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vastes et profondes du
Prieuré Saint-Pierre de
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Cépage
100% pinot noir.

Dosage
brut.

Hors Champagne mais toujours en
France, citons des vins qui ne bénéfi-
cient pas de la célébre appellation mais
qui - issus de régions disposant d’'un sa-
voir-faire historique en la matiére — pro-
posent de belles et pétillantes alterna-
tives: crémant de Limoux (Domaine Les
Hautes-Terres), d’Alsace, du Jura, Sau-
mur (Domaine Roches-Neuves) et vou-
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o\ sur ce millésime, la
() cuvée n'a pas fait de

MAULER \ |\ malolactique.
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la 4% génération estaux |

commandes de cette J C,)
maison fondée en 1829. |

vray effervescents. Les meilleurs d’entre
eux concilient une qualité irréprochable
aun prix doux, avec beaucoup de fruit et
d’immédiateté.

Plus loin encore, I'Italie (Sorelle Bron-
ca), PAngleterre (Nyetimber Vineyard et
Camel Valley), l'Australie (House of Ar-
ras, en Tasmanie) et les USA (Roederer
Estate, Domaine Chandon, Schramsberg)
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proposent également de quoi retenir I'at-
tention des amateurs de bulles qualita-
tives en quéte de nouveaux horizons,

De nombreux producteurs suisses
proposent eux aussi des offres aussi sé-
rieuses - vins effervescents élaborés de
maniére traditionnelle, avec prise de
mousse en bouteille - gu'enthousias-
mantes. |
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